
TRATTORIA ESEMPIO CUCINA ITALIANA

01 / ANTIPASTI & PIZZA

Ein guter Anfang.
Frische Klassiker. Einfach italienisch.

Fiktive Beispielkarte · Restaurant und Preise sind erfunden.

Gestaltung: Tischklar · Alle Preise in Euro.
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Antipasti
Bruschetta al pomodoro 7,50

Weizenbrot, Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Olivenöl

Allergene: Weizen / Gluten

Burrata e pomodori 11,90

Burrata, Tomaten, Basilikum, Olivenöl, schwarzer Pfeffer

Allergene: Milch

Pizza
Pizza Margherita 12,90

Weizenteig, Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum, Olivenöl

Allergene: Weizen / Gluten, Milch

Pizza Salame 14,90

Weizenteig, Tomatensauce, Mozzarella, Schweinesalami, Basilikum

Allergene: Weizen / Gluten, Milch

BUON APPETITO

Mit Liebe.
Mit Basilikum.

Unsere Beispielkarte zeigt, wie
klare Zutaten und ein ruhiges
Design zusammenfinden.
Scanne den Code für die mobile
Karte in fünf Sprachen.

Online weiterentdecken

https://creative-effects-hamburg.brandener.chatgpt.site/beispiel-speisekarte


TRATTORIA ESEMPIO CUCINA ITALIANA

02 / PASTA & DOLCI

Noch ein bisschen Italien.
Für den großen Hunger. Und den süßen Abschluss.

Fiktive Beispielkarte · Restaurant und Preise sind erfunden.

Gestaltung: Tischklar · Alle Preise in Euro.
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Pasta
Spaghetti al pomodoro 13,50

Hartweizenspaghetti ohne Ei, Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Olivenöl

Allergene: Weizen / Gluten

Tagliatelle ai funghi 16,50

Eierbandnudeln aus Weizen, Champignons, Sahne, Parmesan, Petersilie

Allergene: Weizen / Gluten, Ei, Milch

Dolci
Tiramisù 7,90

Mascarpone, Löffelbiskuit aus Weizen, Ei, Espresso, Zucker, Kakao - ohne
Alkohol

Allergene: Weizen / Gluten, Ei, Milch

Panna cotta ai frutti di bosco 7,50

Sahne, Vanille, Zucker, Gelatine, Beeren

Allergene: Milch

LA DOLCE VITA

Ein kleiner
Genussmoment.

Diese Karte ist eine
Gestaltungsdemo. Zutaten,
Allergene und Preise sind
Beispielangaben. Für deinen
Betrieb stimmen wir die Inhalte
mit dir ab.

Online weiterentdecken

https://creative-effects-hamburg.brandener.chatgpt.site/beispiel-speisekarte


TRATTORIA ESEMPIO CUCINA ITALIANA

03 / BEVANDE

Auf einen schönen Abend.
Erfrischend. Prickelnd. In guter Gesellschaft.

Fiktive Beispielkarte · Restaurant und Preise sind erfunden.

Gestaltung: Tischklar · Alle Preise in Euro.
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Ohne Alkohol
Mineralwasser · 0,33 l 3,50

Mineralwasser, wahlweise mit Kohlensäure

Allergene: Keine deklarierten Allergene im Beispielrezept

Cola · 0,33 l 3,90

Wasser, Zucker, Kohlensäure, Karamellfarbstoff, Phosphorsäure, Koffein,
Aromen; mit Farbstoff, koffeinhaltig

Allergene: Keine deklarierten Allergene im Beispielrezept

Orangensaft · 0,2 l 4,20

Orangensaft aus Orangen

Allergene: Keine deklarierten Allergene im Beispielrezept

Mit Alkohol
Chianti · 0,2 l 6,90

Rotwein aus Trauben; 13 % vol, enthält Sulfite

Allergene: Sulfite

Aperitivo Spritz · 0,3 l 8,90

Orangenaperitif, Prosecco, Mineralwasser, Orange; mit Farbstoff, enthält
Sulfite und Alkohol

Allergene: Sulfite

Pils · 0,33 l 4,80

Wasser, Gerstenmalz, Hopfen, Hefe; 4,8 % vol

Allergene: Gerste / Gluten

GUT ZU WISSEN

Die Angaben beziehen sich
auf fiktive Rezepte. Spuren
und Kreuzkontakt werden in
dieser Demo nicht bewertet.

In einer echten Speisekarte
bestätigt der Betrieb
Zutaten, Allergene,
Zusatzstoffe und Preise.

Bei Unverträglichkeiten ist
die persönliche Rückfrage
beim Team wichtig.


